LES FONCTIONS Drs
BACS - 0-s SEPARATEURS
pE GRAISSES

Chaque restaurant produit des eaux usees

qui sont chargées de matieres grasses et
huileuses, d'origine animale ou vegeétale.

Elles sont a |'origine de depots importants dans
les canalisations. Ces depots perturbent le hon
fonctionnement des réseaux d'évacuation

des eaux et des stations d'epuration (STEP).

L'installation dun séparateur de graisses
permet de retenir a la source les
macro-déchets et les graisses. Il évite
ainsi toute atteinte aux eaux et aux
equipements publics dassainissement.

Larticle L 13 31 10 du nouveau Code de la santé publique précise : « Tout déversement d'eaux usées autres que domestiques, dans les égouts publics, doit
étre préalablement autorisé par la collectivité a laquelle appartiennent les ouvrages qui seront empruntés par ces eaux avant de rejoindre le milieu naturel ».

Le reglement d'assainissement et le réglement sanitaire départemental doivent préciser les regles de gestion des déchets graisseux, a savoir I'installation
d’un pré-traitement. On constate également que de plus en plus de villes I'imposent dans leurs réglements municipaux.

TABLEAU DE SELECTION DES SEPARATEURS DE GRAISSES AVEC DEBOURBEUR

STATIONS DE

La réalisation des séparateurs a graisses est régie par diff érentes normes, notamment la norme francaise NF EN 1825-1, complété par la NF P 16-500-1/CN
et NF EN 1825-2. Les appareils sont également soumis au marquage CE dont les modalités sont définies dans 'annexe ZA.
Depuis le 1°" juillet 2013, la D.O.P. est obligatoire. Chaque produit doit étre accompagné de sa D.O.P. qui comprend également le marquage CE.

Restaurant - Etablissement Cantine .
Hopital i . . . Colonne de vidange
Nombre de repas cuisine professionnelle | (sans préparation)
. . Hotel
1Service 2 Services Nombre de repas / Jour Sans Avec
Restaurant
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TABLEAU DE SELECTION D'UN BAC A GRAISSE
. L. ) Bacs a graisse
Nombre de repas par service Nombre d’éviers raccordés Polvéthyla |
olyéthyléne nox
Food truck 1 SANIGREASE T24
1a40 1 SANIGREASE T40
- 41460 1a2 SANIGREASE T60
2 61480 1a3 SANIGREASE T80
= 81a100 1a4 SANIGREASE T100
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